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Kartoffelsalat
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NJ IHVWN R R K Hi€p&dghten, noch warmen Kartoffeln abpellen und in diinne Schgi
DUWR $qhqe@e@ Brihe mit den Zwiebelwirfel einmal aufkochen.

OWwWUs+sKH Danach die restlichen Zutaten in die Brihe einriihren.
Ju 6DO] Das noch warme Dressing mit den nicht ausgekihlten Kartoffel-
_ scheiben in einer Schissel vermengen. {
3JUUL v H_ ;(IFHI\II IFHJlEen Kartoffelsalat eventuell noch etwas nachwirzen.
um Schluss noch etwas frischen Schnittlauch driiber stretiés
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