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Die gekochten, noch warmen Kartoffeln abpellen und in dünne Scheiben 
schneiden. Brühe mit den Zwiebelwürfel einmal aufkochen.  
Danach die restlichen Zutaten in die Brühe einrühren.
Das noch warme Dressing mit den nicht ausgekühlten Kartoffel- 
scheiben in einer Schüssel vermengen.  
Den Kartoffelsalat eventuell noch etwas nachwürzen.  
Zum Schluss noch etwas frischen Schnittlauch drüber streuen.       
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